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MENU LUNCH

Du mardi 29 avril au samedi 3 mai 2025 (fermé le 1er mai 2025)

ENTREES

Gougére, sauté de champignons et petite escalope de foie gras poélée
Ou

Asperges grillées et hollandaise au miso

PLATS

Gratin de poissons et crevettes aux épices et épinards
Ou

Filet de rumsteak, sauce au poivre, frites maison et salade de la famille Kirsch

DESSERTS

Vacherin glacé vanille et fraise
Ou
Finger chocolat noir et framboise au citron vert

FORMULES : Plat 27€/Entrée/Plat ou Plat/Dessert 37€ ou Entrée/Plat/Dessert 44€
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A la carte

Les entrées

Déclinaison d’asperges et fraises, féves des marais, huile de basilic, mousseline de citron
légére et chips de jambon -18€

Saumon fumé, salade de concombre et sauce a I'aneth -19€
Croustillant de beeuf, tartare de légumes et sauce aigre douce -18€
Ceviche de thon, Aguachile, concombre, avocat et popcorn au parika 19€

Terrine de foie gras autour de la rhubarbe et brioche -24€
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Les Plats

Filet de saint-pierre grillé aux asperges blanches, morilles, mousseline de citron -39€

Dos de cabillaud réti sur peau, petits pois et feves des marais, purée de pommes de terre a l'ail
des ours et sauce au vin blanc -37€

Tagliata de thon, pico de gallo, roquette, parmesan et pommes de terre croustillantes -38€

Filet de beeuf longue maturation, sauce au vin rouge, croustillant de pommes de terre, duxelles,
pousses d’épinards et artichauts -45€

Mignon de veau roulé au jambon fumé, mousseline de pommes de terre, asperges vertes,
sauce aux morilles -38€

Croustillant de pigeon et foie gras a la compotée d’abricots, jus de légumes rétis a la truffe -38€
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MENU SEMAINE

Servi du mardi au jeudi

ENTREES

Vitello tonnato, roquette, parmesan, capres, citron et crodtons
Ou

Encornets sautés en persillade, poivrons confits, salade sucrine

PLATS

Tagliata de thon, pico de gallo, roquette, parmesan et pommes de terre croustillantes
Ou
Paleron de veau confit, coulis de tomates aux capres et basilic, polenta et poivrons grillés

DESSERTS

Dessert a choisir de notre carte
Ou
Assiette de fromages affinés de la fromagerie « aux fromages d’or » (supplément 5€)

Prix: 55€
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MENU VEGETAL

ENTREE

CEuf mollet croustillant, déclinaison d’asperges, jus roti végétale, chips de pommes de terre au
paprika, sucrine a la vinaigrette au framboise-balsamique

PLAT

Curry de lentilles corail a la tomate, lait de coco, coriandre, chips de patate douce, brocoli et riz
basmati

DESSERTS

Dessert a choisir de notre carte

Prix; 44€
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DESSERTS & FROMAGES

Parfait glacé au Grand Marnier, nage d’agrumes et tuile a 'orange — 12€

Brioche fagon tropézienne aux fruits exotiques et créme a la vanille - 12€
Déclinaison rhubarbe, sorbet fraise rhubarbe — 12€
Moelleux au chocolat, émulsion Iégére au chocolat noir et glace caramel — 13€

Tartelette citron Yuzu meringuée, chantilly chocolat blanc au basilic et sorbet citron vert — 12€

Assiette de fromages affinés de la fromagerie « aux fromages d’or » — 17€
(Nous conseillons de commander I'assiette de fromage en début de service)
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Pour les petits

Tagliatelles a la bolognaise 10€
Escalope de veau panée 15€
Dos de cabillaud roti 18€

Garniture au choix :
Purée de pommes de terre ou pommes frites ou riz pilaf et [égumes du moment
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MENU GOURMAND

ENTREES

Terre & mer

Saint-Jacques snackée, gel d’agrumes et vanille
Tempura de crevettes et guacamole

Fines tranches de roastbeef roulées et sauce tartare
Ou

Ravioles de crustacées et gambas grillées, sauce crustacés au lait de coco et citronnelle

PLATS

Médaillon de lotte lardé, sauce aux épices et sauté de légumes du moment

Ou

Mignon de veau roulé au jambon fumé, mousseline de pommes de terre, asperges vertes,
sauce aux morilles

DESSERTS

Dessert a choisir de notre carte
Ou
Assiette de fromages affinés de la fromagerie « aux fromages d’or »

Prix: 74€
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