
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

LA CARTE 

www.hostellerie-stafelter.lu   I   info@hostellerie-stafelter.lu   I   +352 20 33 97 

HOSTELLERIE STAFELTER    

1 rue de Dommeldange, L-7222 Walferdange 

 



 

 
À la carte 
 

Les entrées 
Encornets sautés à la persillade et poivrons confits - 21€ 

 

Les 6 huîtres en deux préparations - 22€ 

Vinaigre à l’échalote et gratinées au sabayon 

 

Duo de terrine de foie gras, chutney rhubarbe et escalope de foie gras poêlée sur une galette 

de pommes reinettes -24€ 

 

Les plats 
Pavé de bar de ligne et St. Jacques, brunoise de légumes et pommes de terre cuites en 

cocotte, sauce au vin blanc et coquillages - 47€ 

 

Cassolette de sole, grosse crevette et Saint-Jacques, poireaux, sauce au curry et safran - 45€ 

 

Tournedos de filet de bœuf, mille-feuille de pommes de terre, crème aux herbes, confit 

d’oignons doux au porto – 47€ 

 



MENU LUNCH 
Du mardi 12 mars au samedi 16 mars 2024 

 

ENTREES 

Mousse de foie de volaille, compotée d’airelles, émulsion de poivre de Sichuan, rémoulade de 

céleri  

Ou 

Salade de vermicelles de riz aux scampis, pamplemousse, citron, coriandre, pommes grenade, 

pousses d’haricots mungo et algues  

 

PLATS 
Pavé de saumon mariné au miel, soja et gingembre, blette à l’ail caramélisé, piment d’Espelette 

Ou 

Suprême de pintade farci, croustillant de pommes de terre, champignons et crème de persil 

 

DESSERTS 
Pavlova cacao et vanille 

Ou 

Parfait glacé au Mélis et confiture d’agrumes 

 

 

FORMULES : Plat 27€/Entrée/Plat ou Plat/Dessert 37€ ou Entrée/Plat/Dessert 44€ 



 
 
MENU SEMAINE  
Servi du mardi au jeudi soir 

 
ENTREES 

Raviole au jaune d’œuf bio, copeaux d’asperges sautés, émulsion de parmesan et sauge 

Ou 

Encornets sautés à la persillade et poivrons confits 
 

PLATS 
Paleron de veau fondant et piperade basquaise, disque de pommes de terre croustillant aux olives 
Ou 

Filet d’aiglefin farci aux champignons et estragon, garniture grenobloise et pousses d’épinards 

 

DESSERTS 
Dessert à choisir de notre carte  

Ou 

Assiette de fromages affinés de la fromagerie « aux fromages d’or » (supplément 5€) 

 

Prix: 55€ 

 



 

 

 
MENU DÉCOUVERTE  
 

ENTREES 

Ceviche de bar au citron vert, avocat, oignons rouges, radis, piments doux et gingembre 

Ou 

Joues de bœuf croustillantes, carpaccio de betterave et tapenade de cornichons 

PLATS 
Dos de skrei rôti sur sa peau, purée de patates douces, fenouil fondant, tomates confites et 

olives 

Ou 

Volaille fermière fondante et grosse crevette aux cacahuètes et sésame, sauce citronnelle, 

boulgour aux légumes 

DESSERTS 
Dessert à choisir de notre carte 

Ou 

Assiette de fromages affinés de la fromagerie « aux fromages d’or » 

 

Prix: 70€ 

 



 
 
MENU GOURMAND  
ENTREES 
Tarte au boudin noir et sablé aux épices, compotée de pommes et émulsion d’airelles 
Ou 

Escalope de foie gras poêlée aux framboises et sarrasin 

Ou 

Noix de Saint-Jacques poêlées, ravioles de crustacés et sauce homardine 

PLATS 
Cassolette de sole, grosse crevette et Saint-Jacques, poireaux, sauce au curry et safran  

Ou 

Duo de paleron fondant et ris de veau croustillant, mousseline de pommes de terre, choux de 

Bruxelles, betteraves grillées, chutney d’oignons et jus de veau à la sauce barbecue  

Ou 

Filet d’agneau en croûte d’herbes, piperade basquaise et disque de pommes de terre 

croustillantes aux olives 

DESSERTS 
Dessert à choisir de notre carte 

Ou 

Assiette de fromages affinés de la fromagerie « aux fromages d’or » 

 

Prix: 76€ 



 
 
MENU VEGETAL 
 

ENTREE 
 

Salade de lentilles aux pommes, pequillos, radis, concombre et l’œuf parfait croustillant 

 

PLAT 
 

Chou farci végétarien et son jus de légumes rôtis 

 

DESSERT 
Crumble de pommes et noix de pécan, sorbet yaourt 

 

Prix: 47€   



 
 

DESSERT & FROMAGES 
 

 

Croustillant et crémeux à la vanille, sauce caramel– 12€ 

 

Douceur de mandarine et citron vert – 12€ 

 

Paris-Brest à notre façon aux amandes, noisettes et gianduja –12€ 

 

Tartelette au chocolat noir et sorbet framboise –12€ 
 

Assiette de fromages affinés de la fromagerie « aux fromages d’or » - 17€  (Nous conseillons de 

commander l’assiette de fromage en début de service) 

 


